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	Fach/Modul
	Teilprüfung
	ECTS
	LV-Nummer
	Datum
	Note

	EHA: Einführungsmodul Ernährung, Gesundheit und Konsum
	EHA.001: Einführung in den Studienbereich der Ernährungs- und Gesundheitsbildung, VO
	1
	     
	     
	     

	EHA: Einführungsmodul Ernährung, Gesundheit und Konsum
	EHA.002: Einführung in den Studienbereich Haushaltsökonomie und Konsum, VO
	1
	     
	     
	     

	EHA: Einführungsmodul Ernährung, Gesundheit und Konsum
	EHA.003: Grundlagen der Ess- und Tischkultur, PS
	2
	     
	     
	     

	EHB: Molekulare Grundlagen der Ernährung
	EHB.001: Grundlagen der Biologie und Molekularbiologie, VO
	2
	     
	     
	     

	EHB: Molekulare Grundlagen der Ernährung
	EHB.002: Grundlagen der Humangenetik und Epigenetik, VO
	1
	     
	     
	     

	EHB: Molekulare Grundlagen der Ernährung
	EHB.003: Grundlagen der Darmflora und Beeinflussung durch die Ernährung, VO
	1
	     
	     
	     

	EHB: Molekulare Grundlagen der Ernährung
	EHB.004: Grundlagen der Immunologie und Nahrungsmittelunverträglichkeiten, VO
	1
	     
	     
	     

	EHB: Molekulare Grundlagen der Ernährung
	EHB.005: Grundlagen der Sensorik und Geschmackspräferenzen mit praktischen Übungen, VU
	2,5
	     
	     
	     

	EHC: Die Nahrung des Menschen: Biochemie, Lebensmittelchemie und Mikrobiologie
	EHC.001: Grundlagen der Chemie, VO
	2
	     
	     
	     

	EHC: Die Nahrung des Menschen: Biochemie, Lebensmittelchemie und Mikrobiologie
	EHC.002: Grundlagen der Mikrobiologie und Lebensmittelhygiene, VU
	1,5
	     
	     
	     

	EHC: Die Nahrung des Menschen: Biochemie, Lebensmittelchemie und Mikrobiologie
	EHC.003: Grundlagen der Biochemie, VO
	3
	     
	     
	     

	EHC: Die Nahrung des Menschen: Biochemie, Lebensmittelchemie und Mikrobiologie
	EHC.004. Küchenpraktische Grundlagen 2, UE
	2
	     
	     
	     

	EHC: Die Nahrung des Menschen: Biochemie, Lebensmittelchemie und Mikrobiologie
	EHC.005: Funktionelle Lebensmittel, Lebensmittelauslobung, VU
	2
	     
	     
	     

	EHC: Die Nahrung des Menschen: Biochemie, Lebensmittelchemie und Mikrobiologie
	EHC.006: Lebensmittelchemie und -technologie, VO
	2
	     
	     
	     

	EHD: Humanernährung
	EHD.001: Küchenpraktische Grundlagen 1, UE
	2
	     
	     
	     

	EHD: Humanernährung
	EHD.002: Humanernährung 1: Energiebedarf, Körperzusammensetzung und Wasserhaushalt, VU
	2
	     
	     
	     

	EHD: Humanernährung
	EHD.003: Humanernährung 2: Makronährstoffe: Proteine, Lipide und Kohlenhydrate, VO
	1,5
	     
	     
	     

	EHD: Humanernährung
	EHD.004: Humanernährung 3: Verdauung und Stoffwechsel, VO
	1,5
	     
	     
	     

	EHD: Humanernährung
	EHD.005: Humanernährung 4: Nährstoffbedarf, Refernzwerte und Ernährungserhebung, VU
	2
	     
	     
	     

	EHD: Humanernährung
	EHD.006: Humanernährung 5: Biochemie der Vitamine, Spurenelemente und Mineralstoffe, VO
	3
	     
	     
	     

	EHD: Humanernährung
	EHD.007: Humanernährung 6: Sekundäre Pflanzeninhaltsstoffe, VO
	1,5
	     
	     
	     

	EHE: Ernährung und Gesellschaft
	EHE.001: Grundlagen der Humanökologie, PS
	2
	     
	     
	     

	EHE: Ernährung und Gesellschaft
	EHE.002: Ernährung in Gesellschaft, Ökonomie und Raum, VO
	3
	     
	     
	     

	EHE: Ernährung und Gesellschaft
	EHE.003: Aspekte der Welternährung, PS
	1
	     
	     
	     

	EHF: Haushalt, Gesellschaft und Konsum
	EHF.001: Grundlagen der Sozioökonomie des Haushalts, VO
	2
	     
	     
	     

	EHF: Haushalt, Gesellschaft und Konsum
	EHF.002: Haushalt und Nachhaltigkeit, PS
	3
	     
	     
	     

	EHF: Haushalt, Gesellschaft und Konsum
	EHF.003: Verbraucherbildung, PS
	3
	     
	     
	     

	EHF: Haushalt, Gesellschaft und Konsum
	EHF.004: Ernährung und Konsum: kritische und alternative Perspektiven, SE
	3
	     
	     
	     

	EHG: Ernährung und Gesundheit
	EHG.001: Ernährung in verschiedenen Lebensaltern und von verschiedenen Personengruppen, VU
	1,5
	     
	     
	     

	EHG: Ernährung und Gesundheit
	EHG.002: Übergewicht, Fettleibigkeit und Folgeerkrankungen, VO
	1,5
	     
	     
	     

	EHG: Ernährung und Gesundheit
	EHG.003: Mangelernährung im 21. Jahrhundert, VO
	1
	     
	     
	     

	EHG: Ernährung und Gesundheit
	EHG.004: Physiologie und Psychologie von Ess-Störungen, VO
	1
	     
	     
	     

	EHG: Ernährung und Gesundheit
	EHG.005: Sinn und Unsinn von Diäten, VU
	1,5
	     
	     
	     

	EHG: Ernährung und Gesundheit
	EHG.006: Fachpraktische Übungen zur Diätetik, UE
	2
	     
	     
	     

	EHH: Lebensstil und Gesundheit
	EHH.001: Einflüsse von Ernährungsweisen und Lebensstil auf die Gesundheit, VU
	2
	     
	     
	     

	EHH: Lebensstil und Gesundheit
	EHH.002: Theorie und Praxis der Gesundheitsförderung, VU
	3
	     
	     
	     

	EHH: Lebensstil und Gesundheit
	EHH.003: Fachdidaktik Gesundheitsförderung, PS
	3
	     
	     
	     

	EHH: Lebensstil und Gesundheit
	EHH.004: Nahrungszubereitung unter dem Aspekt der Gesundheitsförderung, UE
	2
	     
	     
	     

	EHI: Fachdidaktische Grundlagen der Ernährungs- und VerbraucherInnenbildung
	EHI.001: Methoden und Medien der Ernährungs- und Verbraucherbildung, PS
	4
	     
	     
	     

	EHI: Fachdidaktische Grundlagen der Ernährungs- und VerbraucherInnenbildung
	EHI.002: Follow the Thing: Fachdidaktische Zugänge zu Ernährung und Konsum, SE
	3
	     
	     
	     

	EHI: Fachdidaktische Grundlagen der Ernährungs- und VerbraucherInnenbildung
	EHI.003: Fachdidaktik: Konzeptionen für den Fachunterricht, UE
	2
	     
	     
	     

	EHI: Fachdidaktische Grundlagen der Ernährungs- und VerbraucherInnenbildung
	EHI.004: Fachdidaktik: Experimente in der Ernährung, UE
	1
	     
	     
	     

	EHI: Fachdidaktische Grundlagen der Ernährungs- und VerbraucherInnenbildung
	EHI.005: Fachdidkatik: Grundlagen der Ernährungskommunikation, PS
	2
	     
	     
	     

	EHJ: Schulpraxis Ernährung, Gesundheit und Konsum - PPS und Begleitung
	EHJ.001: PPS 1: Ernährung, Gesundheit und Konsum, PR
	1
	     
	     
	     

	EHJ: Schulpraxis Ernährung, Gesundheit und Konsum - PPS und Begleitung
	EHJ.002: Fachdidaktische Begleitung zu PPS 1: Ernährung, Gesundheit und Konsum, SE
	1
	     
	     
	     

	EHJ: Schulpraxis Ernährung, Gesundheit und Konsum - PPS und Begleitung
	EHJ.003: PPS 2: Ernährung, Gesunheit und Konsum, PR
	2
	     
	     
	     

	EHJ: Schulpraxis Ernährung, Gesundheit und Konsum - PPS und Begleitung
	EHJ.004: Fachdidaktische Begleitung zu PPS 2: Ernährung, Gesundheit und Konsum, SE
	2
	     
	     
	     

	EHJ: Schulpraxis Ernährung, Gesundheit und Konsum - PPS und Begleitung
	EHJ.005: PPS 3: Ernährung, Gesunheit und Konsum, PR
	2
	     
	     
	     

	EHJ: Schulpraxis Ernährung, Gesundheit und Konsum - PPS und Begleitung
	EHJ.006: Fachdidaktische Begleitung zu PPS 3: Ernährung, Gesundheit und Konsum, SE
	2
	     
	     
	     


	Ich erkläre hiermit die Richtigkeit meiner Angaben.
	
	

	Datum:      
	
	
	Unterschrift d. Stud.:


	Die Lehrveranstaltungsprüfungen/Fachprüfungen wurden erfolgreich absolviert.
	
	

	Datum:      
	
	
	Unterschrift d. (Vize-)Studiendekans


Notenskala '1 – 5' und 'E' bzw. 'O' (Mit bzw. Ohne Erfolg teilgenommen)
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