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Geschichte

von Univ.-Prof. Dr. Herwig Teppner

Abb.1. Hiernoymus Bock, Kreuterbuch, Strasburg 1546, Textausschnitt zutinden.

Durchsicht des Steirischen
Landboten (bis Juni 1884)
bzw. der Landwirthschaftli-
chen Mittheilungen fiir Stei-
ermark (ab Juli 1884), dieser
wichtigen, steirischen Land-
wirtschaftszeitung,  bisher
nicht gelang, eine Notiz liber
Zeit und Ort des ersten Auf-
tretens der neuen Sorte auf-
Allerdings  lafit

crffermidy/ -

von fol. 316 verso mit der Passage iiber die Nutzung des Kiirbisses, bei sich der vermutliche Zeit-

ihm Indianisch dpffel genannt. (Universititsbibliothek Graz)

Die Gattung Cucurbita / Kiirbis - in der heutigen Bedeutung
der Namen - ist rein amerikanisch und umfaBt ca. 20 Arten. Bald
nach der Entdeckung Amerikas kamen Kultursorten (zunachst
offenbar vor allem vom Gewdhnlichen Kiirbis, C. pepo) nach
Europa. Kiirbis wurde in Europa rasch ausgebreitet und - ganz
im Gegensatz zu Kartoffel oder Tomate - sehr schnell als Nah-
rungsmittel akzeptiert, was seinen Grund sicherlich darin hatte,
daf” die Menschen durch die altweltlichen Wassermelonen,
Zuckermelonen, Gurken und Flaschenkiirbisse mit dhnlichen
Fruchttvpen schon vertraut waren. 5o gibt Hieronymus Bock
bereits 1546 in seinem “Kreuterbuch” an, daff man das Frucht-
fleisch wie Apfel oder Ritben kochen kénne, daf die geschdlten
Samen wie Mandeln verarbeitet werden koénnen und selbst aut
Heilwirkung der Kerne im Zusammenhang mit Hamblase wird
hingewiesen (Abb.1). In den Krduterblchern des 16. und 17.
Jahrhunderts wird Kiirbis mit laufend zunehmender Sortenzahl
behandelt. Es ist daher anzunehmen, dag der Kiirbis in dieser
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Kirbisse, Die Kitrbizse werden, wie bereits be-
Tnetkt wurde, i duer Legel als Zwischenfrucht unter Mais

raum von beiden Seiten her
einengen. Dem international
berithmten Prof. . X. Hlubek (geb. 11.9.1802 in Chatitschau,
Schlesien, gest. 10.2.1880 in Graz), den Erzherzeg Johann als
Landwirtschaftsprofessor an das Joanneum nach Graz geholt
hatte (seit 1840), waren dinnschalige Kerne unbekannt, sonst
hétte er in seiner peniblen Schilderung der Situation der steiri-
schen Landwirtschaft 1860 nicht nur das Schélen der Kerne
(Abb. 2), sondern sicher auch diinnschalige Samen, die nicht
geschilt werden miissen, erwdhnt. Auch unter den 66 Sorten von
C. pepo, die in der bekannten Landwirthschaftlichen Flora von E
Alefeld 1866 enthalten sind, ist keine Sorte mit dinnen Samen-
schalen beschrieben. Auf der anderen Seite haben die Kirbis-
zuchter  Tscher-
mak-Seysenegg
und Buchinger in

angebaut, wo sie per Joch 50 bis 60 Centner liefern. den  30er-  und

Das Fleisch der Kirbisse wird um hiufigsten uls Schwein-
futter verwendet; die Kerne werden enthillst und zur

1Qer-Jahren,  als
planmidlige

Zeit auch in Osterreich Eingang gefunden hat, aber es gibt mei- (l“i‘[r‘:(’:‘;“:;“:lz‘:[:ﬁ:tmz‘fﬁ:'l G”;;'l‘U:lirl}“\“["b?l;t:; Olkurbiszich-
nes Wissens in keinem gedruckten Werk aus dem 16. oder 17. .- ;f Modh el teter ' tung akutell
Iahrhuﬂdert einen gQSiCherten Hinweis fir emnen Anbau in ];;ih-='l‘;iilliullc Oel wird anf dem Hachen Lande uls wurde, Nachfor-
Osterreich. Angaben mit den Namen Cucurbita / Kiirbis bezie- ¢ uiseal verwendet. schungen ange-

hen sich, dem damaligen Gebrauch entsprechend, auf den Fla-
schenkiirbis Lagenaria siceraria, von dem damals offenbar Sor-
ten fiir Speisezwecke existierten. Der erste, mir bekannte, sichere
Nachweis fir Kiirbisanbau in der Steiermark betrifft das Jahr
1735 (siche unten) .

In alten Zeiten standen in der Stelermark in erster Linie tieri-
sche Fette zur Verfligung. Pflanzliche Fette bzw. Ole waren Man-
gelware und wurden hauptsichlich aus Leinsamen, Walnug,
Mohn, Weintraubenkernen (die in Stampfen geschilt werden
mufiten), Hanf und - wohl selten - Riibsen gewonnen. In dieser
Situation war das Auftauchen der Kirbisse mit den grofien dlrei-
chen Samen - trotz der dicken, verholzten Samenschalen - sicher
eine wesentliche Verbesserung. Im groBSten Teil der Steiermark
wurden die Kerne vor dem Pressen, nach Anfeuchten mit
heifem Wasser, geschalt (= gehdppelt, ausgeheppelt und dhnli-
che Wortformen), im Nordosten und in den &stlich angrenzen-
den Lindern wurden sie samt den Schalen zerstampft und dann
gepreBt. Die Olausbeute aus den geschilten Samen war nattir-
lich héher als aus den zerstampften. Die dlteste handschriftliche
Nachricht tber geschalte Kerne, was ein eindeutiger Hinweis
auf die Verwendung zum Olpressen ist, datiert nach den For-
schungen von Frau M. Kundegraber {1988) aus dem Jahre 1735
aus der Umgebung von Stainz (ein Ettendorfer Hofiibergabein-
ventar vom 26.2.1735).

Aus den Erntestatistiken, die im "Steirischen Landboten” ver-
dffentlicht worden sind, ergibt sich, daf (inkl. Untersteiermark)
zwischen 1874 und 1880, als der Kiirbis vor allem in Mischkultur
mit Mais gebaut worden ist, auf ca. 2370 ha Anbaufliche jahrlich
zwischen ca. 76.000 - 166.000 Tonnen an Friichten geerntet wor-
den sind. All die gewonnenen Samen muften geschilt werden -
ein ungeheurer Aufwand an Arbeitszeit !

Das Auftauchen der Mutante mit den Samen mit diinner
Samenschale, die direkt verarbeitet werden konnten, hat eine
gewaltige Arbeilsersparnis gebracht. Es war dies der "Langtrie-
bige Steirische Olkurbis” oder mit wissenschaftlichem Namen
Cucurbita pepo L. subsp. pepo (Sortengruppe Pumpkin) var. sty-
riaca Greb. Um so erstaunlicher ist es, dafs es trotz genauer
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Der Kirbiss ixt eine Phanze. die den Landmann in
die Lage versetzt, von magercu Grundstiicken mit weni-
wem Mist den gréssten Brirag zu erzicien, denn man
braueht nur in Fntfernungen vouw 6 bis 8¢ Liacher vou
94 Breite wnd 14 Tiefe anzufortipen, dieseiben zu dingen
oder zu kotheln und obeunauf it Kirbiskernen zu bele-
wen, wo sich dan div Panzen iber das wanze Feld aus-
invilmn dusselbe beschatten und  einen reichlichen Er-
trag abwerfen (400 bis 1200 Centuer per Joch).

Diese Art Kirbiseultur wird besonders anf den seich-
ten und mageren Schottergrimden der Filiale Wildon be-
tricben, umnd sie verdient dberall dort angewendet zu
werden, wo man it gleichen Verhdltuissen zu thuu hat.

stellt und kamen
dabel etwa auf
das Jahr 1880. Die
vorliegenden
[ndizien sprechen
also dafir, daf
das Auftreten der
dinnschaligen
Mutante von C.
pepo, des Lang-
triebigen  Steiri-
schen  Olklrbis-
ses, in die Zeit
Abb.2, EX.Hlubek, Ein trenes Bild des Herzog- zwischen 1870 -
thumes Steiermark, Graz 1860. Ausschnitt aus 1880 fallen diirfte.
Seite 171 mit dem Abschnitt iiber Kiirbis. (Uni- Noch unsicherer
verititsbibliothek Graz) ist der Enfste-

hungsort, der
irgendwo in der Steiermark inkl. Untersteiermark gelegen sein
kann. [ch wiirde zur Zeit - zugegebenermaBien sehr spekulativ -
den Raum des Sulmtales favorisieren. Es gibt unzdhlige kleine
Druckschriften auf lokaler Ebene von Gemeinden oder Bezirken,
die Hinweise zu diesen spannenden Fragen enthalten kdnnten
und noch mehr Dokumente wie Hofiibergabevertrige, Verlas-
senschaftsprotokolle etc., die erst zum geringsten Teil ausgewer-
tet worden sind. Sollten Lesern dieser Zeilen Hinweise mit Zeit-
angaben tber die Verwendung von dickschaligen oder dinn-
schaligen Kirbiskernen (in der Umgangssprache auch als scha-
lenlos oder nackt bezeichnet) bekannt sein, ist der Verfasser fur
jeden Hinweis dankbar. Falls sich irgendwo noch sichere Nach-
kommen der dickschaligen Vorfahren unseres Olkiirbisses, die
in der Zwischenkriegszeit noch hiufig gebaut worden sind,
erhalten haben sollten, wire ich fur eine kleine Samenprobe (ca.
20 Samen reichen aus) ebenfalls dankbar.

Anschrift des Verfassers:
Institut fiir Botanik der Karl-Franzens-Universitat,
Holteigasse 6, A-8010 Graz. Tel.: 0316/380 5656.
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